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Légende : 

Elu par les enfants 
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Vos repas sont cuisinés chaque jour par votre chef API et son équipe !  
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Le choix souligné correspond  
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Pour les prim
aires et collégiens, retrouvez dans votre restaurant, en plus du m

enu du jour,  
un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..), de from

ages  et de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …
)  


